Herzlich Willkommen beim
Wirt z Bierbaum

Es freut uns sie in unserem Wirtshaus begriBen zu durfen.
Unser Wirtshaus zahlt zu einer der altesten Gaststéatten in der Region und wird seit dem
Jahr 1908 als Familienbetrieb gefihrt.
Vieles hat sich in den letzten Jahren verandert. Eines ist jedoch tber die Jahre
gleichgeblieben:
Die Liebe zum Gast und der Anspruch an Qualitat.

So versuchen wir mit besten Gewissen nur Regionale Produkte aus der Umgebung zu
beziehen und in unsere Kiiche zu verarbeiten.

Schweinefleisch, Rindfleisch Wildfleisch: Hauseigenen Landwirtschaft, vom Seniorchef
zu feinem Fleisch und Wurstprodukten verarbeitet
Kalbfleisch: Moslinger Ungenach
Gefliigel: Landhend! Huber/Pfaffstatt
Eier: aus der eigenen Landwirtschaft/ Lohninger Steindorf/ Majos Bauernladen
Milchprodukte: Gmundner Molkerei
Brot und Geback: Backerei Leeb Bierbaum/ teilweise aus der eigenen Backstube
Obst und Gemuse: Berner/ Eferding
Fische: Fischzucht Kottl/ Neukirchen a. d. Vockla
Fruchtsafte und Most: Trauner Geboltskirchen, Firma Pago
Schnapse: Familie Seiringer/ Gampern
Rehfleisch: Jagdgesellschaft Gampern



Zum starten. ..

Bruschetta &

Gerostetes WeiBbrot/ Tomaten/ Olivenol/ Basilikum/ Euro 10,90
Gerne auch glutenfrei!

Kleiner Gemischter Salatteller
Euro 4,70

Hausgeraucherter Rohschinken vom Hirsch
Vollkorngeback/ Euro 11,90
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Rindsuppe

mit hausgemachten
Fleischstrudel, Frittaten, Kaspressknodel oder Leberknodel
Euro 4,70

Spargelcremesuppe
Euro 4,90

Mach dich auf den Weg mit guten Gedanken,
so wird es dir das Leben danken.......
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Spargelsalat ,Marchfelderart”
Schinken/ Sauerrahm/ Cremefraich/ Brot/ Euro 7,90
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Beiriedschnitte/ Rosa gebraten
Krauterbutter/ Kroketten/ Gemiise/ 2509/ Euro 25,90

Crispy Chicken Burger

Gebackenes Hiihnerfilet/ Cornflakes/ Eisbergsalat/ Tomaten/ Limetten- Mayonnaise/ Pommes

Euro 17,50
=
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Spargel Bowl &

Bunter Quinoa/ Salat/ gebratenes Wachtelei/ griiner und WeiBer Spargel/ Euro 17,90
Gerne auch Vegan, mit Rauchertofu/ Euro 17,90

Gebackener Spargel
Schinken/ Kase/ Kartoffeln/ Krauterdip/ Gemiise Euro 18,90
Gerne auch Vegetarisch!

Big BBQ Burger
Rindfleisch Patty/ Cheddar/ Speck/ geschmorrter Zwiebel/ Pommes/ Euro 17,50

Mediterran gefiillte Hihnerbrust
Prosciutto/ getrocknete Tomaten/ Mozzarella/ Bérlauch
Fettuccine/ Spargelsauce/ Gemise/ Euro 21,50

Wiener Schnitzel vom Kalb
Reis/ Kartoffeln/ Preiselbeer/ Salatteller/ Euro 22,50

Fettuccine
Spargelsauce/griiner und weiBer Spargel/ Parmesan/ Kresse
Wahlweise
mit Gemuise/ Euro 15,90 | Garnelen( 5 Stiick) 21,90
Putenfilet Euro 18,90



Hausschwein
Pute

Hausschwein
Pute

Alt Wiener Zwiebelrostbraten von der Beiried
Semmelknddel/ Kartoffeln/ Gemuse/ Euro 20,90

Gegrillte Putenstreifen
Gemischter Salatteller/ Euro 15,00

Wiener Schnitzel aus der Pfanne/ Kartoffeln/ Preiselbeere/ Salatteller

Cordon Bleu aus der Pfanne/ Kartoffeln/ Preiselbeere

Schweinsfilet
Spargel/ Gemiise/ Sauce Hollandaise/ Kartoffeln/ Euro 20,50

Feuriges Schnitzel nach Art des Hauses
mit Schinken und Kase /Pommes/Gemiise/ Euro 16,50

Hausgemachte Berner Wiirstel/ Pommes/ Euro 10,50

Filet vom Saibling aus dem Vocklatal
Spargel Risotto/ Gemiise/ Euro 22,50

Leichtes Spargel Risotto
Parmesanchips/ Rucola/ Euro 15,90

Dreierlei vom Grill
Schwein/ Pute/ Rind/ Pommes/ Gemiise/ Euro 19,50

Steirischer Backhendlsalat
gerostete Kiirbiskerne/gemischter Salat/ Kirbiskernol/ Euro 16,50

Pinzgauer Kasespatzle/ Euro 13,50

Euro 16,50
Euro 17,50

Euro 16,50
Euro 17,50




Kasperlschnitzel/ Pommes/ Zitrone/ Lolly/ Euro 7,50

Max und Moritz Wurstel/Pommes/ LoIIy/ Euro 6,50
Chicken Nuggets/ Pommes/ Zitrone/ Lolly/ Euro 7,50

Knodel/ Kartoffel/ Saft/ Euro 5,50

Schinken-Kase Toast/Salatteller
Euro 8,50

Frankfurter oder Debreziner/ Senf/Kren/Gebéck
Euro 4,50

Essigwurst/ Ei/Tomaten/ Zwiebel garniert
Euro 7,50

Hausgemachte Bratkndodel mit Sauerkraut und Rahmkren
Euro 11,50

Grammelknodel ( 5 Stiick) mit Sauerkraut und Rahmkren
Euro 11,50

Liebe Géste!
Es ist uns ein Anliegen sie zu ihrer Zufriedenheit zu bedienen und ihre Individuellen Wiinsche zu
erfillen.
Sollten sie Fragen bezliglich Allergene und ihre Inhaltsstoffe haben so fragen sie bitte die Chefin oder
unsere Mitarbeiter!
Gerne gehen wir auf ihre Bedurfnisse ein und bereiten das passende fiir sie zu.
Familie Muhr mit Team



Hausgemachte Nougatknodel
Butterbrosel/ Fruchtsauce/ Euro 9,50

Kaiserschmarrn
Hausgemachter Zwetschkenroster/ Euro 11,50

Palatschinken/ Marillenmarmelade gefiillt (2 Stiick)/ Euro 6,20

Bierbaumer Schokoladenspitz
Nougat Parfait/ Friichte Schlag/ Euro 9,50

Warmer Schoko Nusskuchen/ Schokosauce/ Zimteis/ Euro 9,50
Eis Palatschinke/ Frische Friichte/ Schlagobers/ Euro 9,50

Haselnussparfait
Sauerkirschen Ragout/ Schlag/ Friichte/ 9,50

Himbeer Solo
Fruchtiges Himbeersorbet/ Joghurt/ Misli/ Euro 5,50

Schoko Solo
Cremiges Schokoeis mit Kirschenkompott und Schlag/ Euro 5,50

HeiBe Liebe
3 Kugeln Vanilleeis mit heiBen Himbeeren/ Schlag/ Euro 8,90

Giovanni
2 Kugeln Nusseis/ 1 Kugel Schokoladeneis/ Niisse/ Schlag/ Euro 8,90

Coup Danemark
3 Kugeln Vanilleeis/ Schokoladensauce/ Schlag/ Euro 7,90



